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DIE HALLENSTADION GASTRONOMIE

Seit 1939 sorgt die Familie Wiger im Hallenstadion Zurich ftir kulinarische Hohepunkte.
Mit jahrzehntelanger Erfahrung, Gespdir fur Trends und hochsten Qualitatsanspriichen
garantiert unser Gastronomieteam exzellentes Catering und reibungslosen Service. Wir
setzen auf frische, saisonale Produkte und verarbeiten diese mit viel Liebe zum Detail.
Ob saisonale Kaffeepausen, vielfaltige Buffets, elegante Galadinners oder die legendére

Hallenstadion-Wurst — unsere Mens lassen sich individuell zusammenstellen und
begeistern in jedem Rahmen.

DIE HALLENSTADION GASTRONOMIE — EIN
GARANT FUR EINEN ERFOLGREICHEN UND
UNVERGESSLICHEN EVENT.

BESONDERE BEDURFNISSE

Unsere vegetarischen Gerichte sind auf der Eventdokumentation mit einem

Ve gekennzeichnet. Winschen Sie ein veganes Menu oder mussen
spezielle Allergien beachtet werden? Gerne stellen wir ihnen in Absprache mit
unserem Kichenchef ein individuelles Angebot zusammen.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8,1% MwSt. und inklusive Mitarbeiterkosten.
Preisanderungen sind vorbehalten.
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AFTER-BUSINESS APERO

Nutzen Sie nach einem erfolgreichen Event die Zeit mit Ihren Gasten fir
spannende Gesprache und lassen Sie den Tag bei einem erfrischenden
Getrank und kleinen Kostlichkeiten ausklingen.

Getranke

- Schaumwein Prosecco C&C Sirl

- Weisswein Domaine de Chantemerle Grand Cru Réserve
- Rotwein Primitivo, Selezione Speciale | Puglia

- Mineralwasser, Orangensaft, Slissgetranke, Kaffee & Tee

Snacks

- Chips und Nussli

- Rustico Crostino | Rindstatar | Klrbiskernen

- Blndnerfleisch-Tramezzini «Black & White»

- Flusskrebscocktail (CN) | Mango-Tobikko-Sauerrahm
- Tomaten-Frischkase-Wrap | Quinoasalat Vhserariay

Dieses Apéro-Package ist nur in Verbindung mit einem Tagesanlass
buchbar.

Getranke und 4 Snacks pro Person fiir 1 Stunde 32.00

Getranke und 6 Snacks pro Person fiir 1.5 Stunden 38.00

APERO & STEHLUNCH (SANDWICH) DAS AUGE FURS DETAIL

Sandwich-Lunch «Classic» 200g pro Person
- Laugenparisiette | Rauchlachs (GB,Z) | Meerrettichschaum
—  FlUtes hell | Bindner Rohschinken | Essiggurke
—  Tomaten-Focaccia | Truthahnschinken
—  FlOtes rustico | Bergkrauterfrischkase Veseram
- Oregano-Focaccia | Ochsenherztomaten Veseram
CHF 15.00

Sandwich-Lunch «POp» 200g pro Person
- Laugenparisiette | Fleischkase | Senfbutter | Essiggurke
—  FlUtes hell | Schinken-Kase
—  Oregano-Focaccia | Roastbeef | Tartarsauce
— Tomaten-Focaccia | Anti-Pasti-Tatar Ve
—  FlGtes rustico | Brie | Birne | Nussbutter Veseram
CHF 17.00

Sandwich-Lunch «Rock» 200g pro Person

- Laugenparisiette | Rauchlachs (GB,Z) | Meerrettichschaum
—  FlGtes hell | Bindner Rohschinken | Essiggurke

—  Oregano-Focaccia | Roastbeef | Tartarsauce

- Tomaten-Focaccia | Anti-Pasti-Tatar \f:smmu

—  FlGtes rustico | Brie | Birne | Nussbutter Ve

CHF 21.00
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APERO SNACKS PORTION PREIS

Grine Oliven mit Rauchmandeln und schwarze Piccolo Oliven 25g CHF 2.50
Parmigiano Reggiano 259 CHF 4.00
Chips und Nussmischung 40g CHF 3.50
Kalte Snacks

Rinds-Tatar «Hallenstadion» | Laugen-Crostini 30g CHF 3.50
Tortilla-Rollchen | Ribelmais-Poularde | Piri-Piri-Sauce 30g CHF 3.00
Gebeizter Altberger Zander | Kernencracker | Zitrus-Emulsion 259 CHF 3.50
Hummus-Muhammara | Dérrtomaten-Sablée Ve 30g CHF 2.50
Fregola-Sarda-Salat | Caponata | Zlrcher Basilikum Ve 60g CHF 2.50
Zurcher Bergfichten-Kéase | Friichtebrot | Portweinschalotten Ve 30g CHF 3.00
Suppen

Andalusische Gazpacho Vesenmian 50g CHF 5.00
Steinpilz-Suppe | gerésteten Haselniissen Veseraman 50g CHF 5.00
Curry-Kokos-Suppe | Zitronengrasschaum Vesemmm 50g CHF 5.00
Kirbissuppe | Garam Masala Visermm 50g CHF 5.00

Warme Speisen (Stellen Sie sich Ihr individuelles Buffet-Menu zusammen)
Mini Beefburger | Raclette | Color Bun
Pouletschenkelspiessli | Honig | Thymian

Poulet-Bites | Honig-BBQ-Sauce

Schinkengipfeli

Panko Black Tiger Shrimp (VN) | Sweet-Chilli-Sauce
Garnelen-Cakes | «7 Spices»-Dip

Peterli-Falafel | Krauterjoghurt Veserim

Apéro Kase-Quiche Veseria

Apéro Spinat-Quiche Vhseraman

100g  CHF 10.50
45  CHF 4.50
659  CHF 4.50
30g  CHF4.00
459  CHF3.00
60g  CHF 4.50
80g  CHF 6.00
50g  CHF 5.00
50g  CHF 5.00

Apéro GemUse-Quiche Vhseria 50g CHF 5.00
Dessert

Mini Cremeschnitte «Hallenstadion» 90g CHF 6.50
Schokoladenmousse | Chrisibragel 85¢g CHF 4.50
Mini Schokoladen-Cupcake 579 CHF 4.50
Mini Salted Caramel-Cupcake 579 CHF 4.50
Aprikosen-Trifle 85¢g CHF 4.20
Exotischer Fruchtsalat 509 CHF 4.50
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BEISPIELE STEHLUNCH-MENUS

STEHLUNCH MENU “CLASSIC”  Kalte Snacks

(kleiner aber feiner Apéro)

Warme Speisen

Dessert

Rindscarpaccio | Parmesanspahne | Kopfsalatpesto
Pochierte Maispoulardenroulade (FR) | Minestrone-Chutney
Rauchlachs (GB, Z)-Tramezzini | Meerrettich
Oregano-Focaccia | Tilsiter | Ruccolacreme
Karotten-Orangensalat | gerostete Pinienkerne \fﬁsmmu

Kalbshuftwrfel «Zlrcher Art»

In Butter gebratene Freiamter Spatzli Vhserarinn
Glasierte ZUri-Ruebli ‘fEGETARIAN

Indisches Linsen-Daal | gerostetes Gemuse \fﬁsmmu

Zweifarbiges Schokoladenmousse «Rocky road»
Gianduja-Schnitte «Opera»

STEHLUNCH MENU “ROCK"

(Reichhaltiger Apéro)

Kalte Snacks

Suppe

Warme Speisen

Dessert

Mini Sesam-Bagel | Italienischer Mattonella | Balsamicobutter
Pochierte Maispoulardenroulade (FR) | Minestrone-Chutney
Rauchlachs (GB, Z)-Tramezzini | Meerrettich

«Salat Nizza 2.0» Tunfischwdrfel (VN, W) | Kartoffel-Bohnensalat
Rustico Crostino | Krauter-Cantadou \fﬁsmmu

Alpenbliten | Joghurt-Crispy Vhsermrian

Antipasti-Tramezzini \fﬁsmmu

Karotten-Ingwersuppe | Quinoapops \fﬁsmmu

Gebratene Rindsfiletwdirfel (IR) Burgunder Art

Pouletschenkelrago(t Tikka Masala

Sautierte Black Tiger Crevetten (VN, Zucht) a la Barigoulle
Rosmarinkartoffeln Vhsermri

Gemusereis | Cashewkernen \fﬁsmmu

Buntes Marktgemtise Vhsermeian

Caramelle Tricolore | Ricotta-Spinat | AntipastifTomatensauce\!’mmm

Orangenbliten-Tiramisu | karamellisierte Haferflocken
«Aargau meets Mango» Rueblischnitten | Mangomousse
Exotischer Fruchtsalat | Lemongrass-Essenz

Gerne stellen wir lhnen ein saisonales Menu, fiir lhren Anlass, zusammen.
Deklaration: Wenn nicht anders vermerkt, stammen alle Fleisch- und Fischerzeugnisse aus Schweizer Produktion. Je nach Ver-
fligbarkeit sind Anderungen in der Herkunft von Lebensmitteln moglich.




GALA MENU

Vorspeise

- Heilbuttfilet «Wellington»
Safrannage | Erbsen | Mizuna-Kresse

- Gegarter Chicorée-Traubensalat Veseram
Belugalinsen-Vinaigrette | knuspriger Portobello-Strudel

Hauptgang
- Am Stick gebratenes Rindsfilet <Pommes d'Or»

gebrannter Apfeljus | Kartoffel-Quinoa-Mousseline | Cranberry-Spinat
- Wirzroulade Vsemaim

Steinpilz-Laugenbrotfillung | Liebstockelsauce | Kiirbisptiree

Dessert

- «Schwarzwalder Kirsche 2.0»
geeistes Pralinenparfait | Baumkuchenmantel
Amarenakirschen | Cream Cheese-Frosting
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LIVECOOKING TABLE

Von gebratenen Rindsfiletwdirfeln, Uber Zander vom Grill zu
Crevetten aus dem Wok, mit unserem livecooking table wird lhr
Event zum Erlebnis.

LEIDENSCHAFT

«Crevetten a la Barigoulle»

GUSSEISENPFANNE

Eine schwarze Gusseisenpfanne, geflllt mit Risotto, einer Asia-
Pfanne oder einem Tiroler Grostel ist immer ein Blickfanger und
sorgt flr Gesprachsstoff bei Ihren Gasten.

«Risotto al pomodoro»
KULINARISCHE ERLEBNISSE

BERKEL SCHNEIDEMASCHINE

Der Duft von frisch aufgeschnittenem Serrano Schinken oder
Mattonella erfiillt den Raum mit einem Hauch von mediterranem
Ambiente.

WIR FALLEN AUS DEM RAHMEN

DAS GEWISSE ETWAS,

MIT UNSEREN KULINARISCHEN SHOW-ELEMENTEN

Tranchierstation - «Fiir mich bitte nur ein ganz diinnes Stiick vom Kalbs-Rib
Eye». An unseren Tranchierstationen, wo das Fleisch vor lhren Gasten tranchiert
wird, konnen wir individuell auf die Vorlieben und Wiinsche Ihrer Gaste eingehen.
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GETRANKE

Champagner

Lallier Brut
Lallier | Champagne
Traubensorte: Chardonnay | Pinot Noir

CHF 118.00

Prosecco

VIVO Prosecco
Veneto | C&C S.r.l
Traubensorte: Glera, Chardonnay

CHF 62.00

Weissweine
Schweiz

Domaine de Chantemerle Grand Cru

Réserve
Domaine Chantemerle Vaud | 2023
Traubensorte: Chasselas

St. Saphorin
Vins de la Régence SA | Cully | Vaud | 2022
Traubensorte: Chasselas

Blanc de Noir AOC
Rutishauser | Zurich
Traubensorte: Pinot Noir

Sauvignon Blanc Prestige
Maison Gilliard | Wallis
Traubensorte: Sauvignon Blanc

Aigle Badoux AOC Chablais
Vaud | Henri Badoux
Traubensorte: Chasselas

Nadine Saxer Riesling-Silvaner
Weingut Nadine Saxer | Zirich
Traubensorte: Riesling-Silvaner

Italien

Pinot Grigio

Delle Venezie C&C S'r.|
Traubensorte: Pinot Grigio

Grillo
Baglio di Grisi | Sicilia
Traubensorte: Grillo

Bier
Feldschlosschen Hopfenperle
Feldschlosschen alkoholfrei

CHF 49.00

CHF 54.00

CHF 58.00

CHF 58.00

CHF 62.00

CHF 63.00

CHF 44.00

CHF 51.00

33cl  CHF 6.50
33cl  CHF 6.50

Mineral- und Siisswasser
Rhazinser, mit Kohlensaure
Arkina blau, ohne Kohlensaure
Rhazinser, mit Kohlensaure
Arkina blau, ohne Kohlensaure
Diverse Slissgetranke

50cl  CHF 6.50
50cl  CHF 6.50
100cl  CHF 8.00
100cl  CHF 8.00
33cl  CHF 5.50

Fruchtsaft
Rauch Orangensaft

100cl CHF 13.00

Kaffee & Tee
Kaffee, Espresso
Tee

WIR SCHENKEN LEBENSFREUDE EIN. §
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Tasse CHF 4.50
Tasse CHF 4.50

Rotweine
Schweiz

Merlot Ticino
Cantina Sociale Mendrisio | Ticino
Traubensorte: Merlot

Zuribieter Cuvée rot AOC
Weingut Landolt | Zirich
Traubensorte: Pinot Noir | Dornfelder | Regent

Adank Pinot Noir
Weingut Adank | Biindner Herrschaft
Traubensorte: Pinot Noir

Italien

Primitivo

Selezione Speciale | Puglia
Traubensorte: Primitivo

Barbera d'Asti
Cascina Valle Asinari | Piemonte
Traubensorte Barbera

Survia Rosso
Cantine Bruni | Melissa | Kalabrien
Traubensorte: Cabernet Sauvignon | Syrah

Duca dei Boschi Bolgheri Rosso DOC

Tkenute Piccini | Toscana

Traubensorte: Cabernet Sauvignon | Sangiovese | Merlot

Barolo
Fontanafredda | Piemonte
Traubensorte: Nebbiolo

Spanien

Rioja Riserva
Vicente Gandia | La Rioja
Traubensorte: Tempranillo | Cabernet Sauvignon

Lamin Sommos
Bodega Sommos | Aragon
Traubensorte: Garnacha

Valduero Reserva 2 Cotas D.O.
Valduero | Ribera del Duero
Traubensorte: Tinto Fino

Mauro tinto Cosecha
Bodegas Mauro | Castilla y Leon
Traubensorte: Tempranillo | Syrah

o\

‘ -

75cl

75cl

75cl

75cl

CHF 58.00

CHF 58.00

CHF 69.00

CHF 49.00

CHF 60.00

CHF 69.00

CHF 72.00

CHF 85.00

CHF 62.00

CHF 80.00

CHF 89.00

CHF 105.00




...ES BLEIBEN
KEINE WUNSCHE OFFEN
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FRAGEN?

Fabian Rogenmoser
Hallenstadion Gastronomie
Bereichsleiter Events

+471 4431678 92
rogenmoser@hasta-gastro.ch

AG Hallenstadion
Wallisellenstrasse 45
CH-8050 Zirich
hallenstadion.ch

Anderungen vorbehalten.
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